
Steckrübensuppe 
 

**** 

Wildragout / Waldpilze 

Nuss-Spätzle 
 

oder 

Kabeljau / Safransauce 

Kartoffelstampf / Kohlrabi 

  

oder 

Kürbis-Ravioli / Parmesan-Crème 

Winterliche Gemüseauswahl 

 

**** 

Panna Cotta vom Christstollen 

 

 

 
 

 
          *Rahmenprogramm gerne nach Absprache 

 

 

 

 

 
 

 

 

  
Lassen Sie Ihre Weihnachts-, Jubiläums- oder Jahresabschlussfeier                         

zu einem besonderen Event werden. Wir bieten Ihnen den Rahmen                       

für Ihre Feier in festlicher Atmosphäre. 
 

Feiern Sie in einem unserer Veranstaltungsräume oder gerne auch                              

in unserer Eventhütte mit Panoramaterrasse –                                                       

für alle, die es festlich und urig mögen. 
 

Sie starten mit einem winterlichen Begrüßungsdrink und                                      

gehen über zu einem weihnachtlichen Menü oder Genießer-Buffet. 
 

Gerne bieten wir Ihnen zusätzlich ein auf Ihre Wünsche                          

abgestimmtes Rahmenprogramm für eine unvergessliche Feier                                                    

mit Ihren Mitarbeitern und Kollegen an. 
 

Sichern Sie sich jetzt Ihren Wunschtermin! 

 

  

Ihre Weihnachts- oder Jubiläumsfeier                                

im Parkhotel Weiskirchen 

 

                                     Veranstaltungsleitung: Lisa Kunze 
   veranstaltung@parkhotel-weiskirchen.de 

                     Telefon: 06876 919-505 

 

„Weihnachtliches  

 3-Gänge-Menü“ 

 



 

Maronen-Kokos-Suppe 

verschiedene Blatt- und Rohkostsalate  

 

**** 
 

    Geschmorte Schweineschulter / Schwarzbiersauce 

Kabeljau / Dillsauce 

Maishähnchenbrust / Balsamico-Jus  
 

winterliche Gemüsevariation / Rahmwirsing 

Serviettenknödel / Kartoffelgratin 

**** 

Spekulatiuscreme / eingelegte Kirschen 

Karamell-Nuss-Kuchen 

Eierlikör-Panna Cotta / Schoko-Crumble 

 

 
 
 

 
 

       *Rahmenprogramm gerne nach Absprache 
 

 

 

 

 

 

 

 
                     Entenleber-Mousse / Ingwer-Pflaumen 

                     Feldsalat in Nuss-Dressing 
 

                                               **** 

                   Petersilienwurzelsuppe / Hummerklößchen 

            **** 

                         Rehrücken in Gewürzbrotkruste   

                                   Johannisbeersauce 

                  Selleriepüree / glasierte Maronen / Rosenkohl 

 **** 

                       Honig-Kardamom-Eis / Orangensalat 

                            Vollmilchschokoladen-Mousse 

 

 

 

 
 
 
 

*Rahmenprogramm gerne nach Absprache 

 

 

„Weihnachtliches 

 4-Gänge-Menü“ 

 

    „Winterliches 

 Genießer-Buffet“ 

 


